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gastronomia el arte y la cultura Tel. 93 310 10 20

MENU DE GRUPO D

Tempura de verduras con su salsa
Zamburinas con la salsa de chef

Pica pica Ceviche de camarones

Mollejas a la brasa
Plato principal Arroz vulkano de brutal (con mariscos, setas, navajas, bacalaoy

a elegir entre: verduras de temporada, ahumado al romero)
Rape de la carmeta
Ojo de bife uruguayo con escalivada y albahaca fresca

Postre Festival de pifia
a elegir entre: Trufa de chocolate con un toque de aceite de oliva y escamas de sal
VINO* AGUA CAFE

* 1 botella de vino cada tres personas
Vino blanco: Ramén do Casar (Albarifio, DO Rias Baixas)
Vino tinto: LOIDANA (Garnacha, Carifiena y Cabernet Sauvignon, DOQ Priorat)
49€ por persona
(IVA. Incluido)

o Menu de grupo para un minimo 10 personas

o Se podran realizar cambios en el menu dependiendo de la disponibilidad del producto

o Para confirmar la reservacién se debe hacer entrega de una paga y seiial

o Cualquier consumo que no esté contemplado dentro del menu se cobrara aparte como un extra

o Para un mejor servicio recomendamos confirmar los segundos platos al menos 24h antes del evento

Consulte con el encargado la posibilidad de menus vegetarianos, opciones para celiacos y resto de alergenos

NO SE ACEPTAN PAGOS POR SEPARADO, SOLO SE ACEPTARA UN PAGO POR MESA.

www.restauranteelforo.com o I@l @elfororestaurante Correo: info@restauranteelforo.com



